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LE BAR
ESPECIALIDADES DE LA CASA

SANGRIA ROUGE MAISON - recette de la grand-mére Copa18cl:7€ JarralL:25€
CAVA BRUT DIBON Verre 12cl:6,5€ Bouteille 75cl:32 €
CAVA BRUT ROSE DIBON Verre 12cl : 6,5 € Bouteille 75cl: 32 €

COCKTAILS SIGNATURE

EL FUEGO Tequila Milagro infusée au piment maison, jus de citron, sucre de canne, jus de pomme,

feuilles de menthe, 17cl

Intense et rafraichissant, la tequila pimentée réchauffe le palais tandis que la fraicheur du citron,

de la pomme et de la menthe I'apaisent. 12 €

ORO TROPICAL Rhum Sailor Jerry, Rhum Bacardi Carta Blanca, sirop de gingembre, jus d’ananas

et Ginger Beer, 17cl

Un cocktail oti les rhums ambré et épicé se mélent au gingembre et a I'ananas, relevé par la

fraicheur pétillante de la Ginger Beer. 11 €

ALMA LUNAR Whisky Monkey Shoulder, Martini rouge, KahlUa et Angostura, 7cl
Un mélange profond et élégant ol le whisky Monkey Shoulder s’enrichit des notes suaves du
Martini rouge et du Kahlua, relevé de 3 traits d’Angostura. 12 €

TENTACION Martini blanc, jus de citron, purée de fraise, Cava et eau pétillante, 19cl
Une composition féminine ot le Martini blanc déploie ses notes herbacées et vanillées relevées
par I'acidité du citron, la rondeur veloutée de la fraise et la finesse effervescente du Cava. 10€

DULCE MARTINI Vodka Zubréwka, Baileys, espresso, sirop de caramel, 12cl
Une alliance riche et gourmande, pensée comme un dessert de fin de repas, ol I'espresso corsé
s’entrelace a la vodka, adouci par I'onctuosité du Baileys et la douceur fondante du caramel. 11€

CEREZA Gin Hendrick’s, Amaretto, jus de citron, sirop de fraise et limonade, 17cl
Un mélange qui replonge direct en enfance avec un golt de bonbon crémeux a la cerise et le
pétillant de la limonade. 12 €

MOCKTAILS SIGNATURE

CHICA Purée de passion, jus d’ananas, jus de citron et sirop de vanille, 16cl
Un mélange exotique, Iégérement acide et sobre relevé par une note suave de vanille. 9¢€

ROMEO Purée de fraise, citron vert et Ginger Beer, 14cl
Le pétillant et la chaleur de la Ginger Beer adoucis par la purée de fraise brute sans sucre ajouté. 9¢€

PEQUENO Sirop de gingembre, jus de citron, feuilles de menthe et eau pétillante, 12cl

Une boisson fraiche et tonique ol le gingembre épicé s’allie au citron vif, relevé par la menthe et
la légeéreté de I'eau pétillante. 7€

Prix nets en euros, service compris. L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, a consommer avec modération.
Un supplément d’un euro est appliqué pour une demande de boite a emporter.
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NOS COCKTAILS

LES MULES Moscow, Mexicain, Jamaicain, London
Citron vert, Ginger Beer et 1 alcool associé : Rhum Sailor Jerry, Gin Gibson, Vodka
Zubréwka, Whisky Grant’s, 24cl

LES SPRITZ Aperol, Saint Germain, Campari, Limoncello
Cava, eau pétillante, alcool associé, 18cl

NEGRONI (et variantes) Gin Hendrick’s, Campari, Martini rouge, zeste d’orange, 9cl

CAIPIRINHA Citron vert, sucre de canne et cachaga, 9cl
Version spicy, passion ou fraise disponible +1€

ESPRESSO MARTINI Vodka Zubréwka, KahlUa, un espresso, sucre de canne, 11cl

PORNSTAR MARTINI Vodka Zubréwka, Passo3, jus de citron, purée de passion,
sirop de vanille, servi avec un shot de Cava, 15cl

BLACK RUSSIAN Vodka et Kahlua, 6¢l
Version white russian avec du lait moussé +2€, 12cl

NOS APERITIFS

RICARD | PASTIS 4cl

KIR TRADITIONNEL 12cl - Cerise griotte, cassis, miire, framboise, péche, fraise, chdtaigne
SUZE | CAMPARI | MARTINI BLANC / ROUGE | PORTO SANDMAN rouge 6cl

KIR CAVA 12cl

CAVA BRUT 12cl

COUPE DE CHAMPAGNE VRANKEN — Brut Contemporain 10cl

NOS BIERES PRESSIONS NOS SOFTS

25cl  50cl Sirop Eyguebelle a I'eau 30cl
LABOQBlonde 4,5° 4€ 75€ Fraise, grenadine, citron, menthe, péche,
JADE Blanche 4,5° 4,5 € 8 € orgeat
CADETTE TROPICAL BLAST IPA 6° 5€ 85¢€ Diabolo [Limonade|Ginger Beer 30cl
CADETTE SUPER NOVA NEIPA 5,5° 6€ 9¢€ Coca Cola| Coca Zéro 33cl
FISCHER DORELEI Ambrée 6,3° 6€ 95€ FuzeTea 25cl
CASTELAIN GRAND CRU Blonde 8,5° 6€ 95¢€ Orangina 25cl

Granini Jus 25cl

NOS BIERES BOUTEILLES ma oo ot

Granini Nectar 25cl
Ananas, Orange, Abricot

ESTRELLA GALICIA Blonde 5,5° 6,5 € Perrier 33cl
METEOR Cerise 5,5° 6,5 € Evian|Badoit 1L
METEOR Sans alcool 0,0° 6,5 € Purezza

Eau filtrée plate ou pétillante 75cl

Prix nets en euros, service compris. L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, a consommer avec modération.
Un supplément d’un euro est appliqué pour une demande de boite a emporter.
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NOS BOISSONS CHAUDES

Espresso

Café noisette 2¢€

Café allongé / Décaféiné 25¢€

La Route des Comptoirs thé ou infusion 25¢€

Thé vert Sencha, Thé vert menthe, Grand Earl Grey, Thé vert citron / citron vert, Thé noir caramel et tonka, Tisane tilleul, 4€

Tisane verveine menthe, Tisane réve enfantin

Double espresso

Grand creme / Cappuccino 4€

Chocolat chaud 45¢€
45¢€

La liste des allergenes et I'origine des viandes sont disponibles sur demande auprés de votre
équipe en salle.

Prix nets en euros, service compris. L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, a consommer avec modération.
Un supplément d’un euro est appliqué pour une demande de boite a emporter.
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NOS ALCOOLS

RHUMS : 4l

Bacardi Carta Blanca : Blanc léger et aromatique, Porto Rico, 37.5° 9€
Sailor Jerry : Rhum épicé, Caraibes / USA, 40° 10€
Sechade laSilva:Rhum aromatisé cacao & café, Guatemala, 40° 11€
Diplomatico : Rhum vieux premium, Venezuela, 40° 12€
SantaTeresa 1796 : Rhum vieilli, Venezuela, 40° 14€
WHISKYS : 4cl

Grant’s : Blended scotch whisky, Ecosse, 40° 8€
Jack Daniel’s n°7 : Whiskey USA, 40° 10€
Monkey Shoulder : Whisky, Ecosse, 40° 12€
Glenfiddich : Single Malt Scotch 12 ans, 40° 13€
GINS: 4cl

Gin Gibson’s : London dry, Londres, 37.5° 8€
Hendrick’s Another : Gin floral, Ecosse, 41.4° 12€
Hendrick’s : Gin floral, Ecosse, 41.4° 12€
Vodka Zubréwka Biala 4cl, 37.5° 8€
Aguacana: Cachaga, 4cl, 37.5° 8€
Tequila San José Silver : Tequila blanche, 4cl, 35° 8€
Tequila Milagro Silver : Tequila premium blanche, 4cl, 40° 12€
Cointreau : Liqueur d’orange, 4cl, 40° 8€
Kahlua: Liqueur de café, 4cl, 16° 9¢€
Passoa : Liqueur de passion, 4cl, 17° 9€
Saint-Germain : Liqueur de fleur de sureau, 4cl, 20° 9€
Limoncello, Get 27, Get 31, Baileys, Amaretto, 6cl 8€
Aelred: Liqueur de mandarine 4cl, 40°, liqgueur de Poire Williams 4cl, 35° 8€
Jacoulot : Menthe poivrée, 4cl, 21° 9¢€
Génépi Distillerie des Alpes, 4cl, 40° 9¢€
Chartreuse Verte, 4cl, 55° 12 €
Cognac Remy Martin VSOP, 4cl, 40° 12€

INFORMATIONS

Suivez-noussurInstagram:la_boqueria_meyzieu
Site internet pour réserver : laboqueria-meyzieu.fr
Email : contact@laboqueria-meyzieu.fr
Téléphone:0472057918

Privatisation possible pour événements privés ou professionnels

Prix nets en euros, service compris. L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, a consommer avec modération.
Un supplément d’un euro est appliqué pour une demande de boite a emporter.
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